
2025年 2月10日（月）▶3月1日（土）

琴平荘 中華そば



札幌市に3店舗を構える濃厚な味噌
が人気の行列店。北海道の赤味噌、
白味噌をベースにポークエキスをブ
レンドし、ニンニク・ショウガを炒め
て香り豊かに仕上げた濃厚なスープ
には、特製の黄色い縮れ麺が良く合い
ます。
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※商品の賞味期間は、メーカー製造日よりですので、お客様へのお手元へ届くまでに多少短くなります。

麺屋「ようすけ」［佐野］  3,200円

旅館「琴平荘」中華そば×味噌そば［鶴岡］  3,000円 麺屋雪風［札幌］  3,200円

コードNo. 

コードNo. コードNo. 

2301-39

2301-18 2420-13

生麺6食入（醤油2食×3箱）
賞味期間：90日間

生麺6食入（中華そば2食×2袋、味噌そば2食×1袋）
賞味期間：100日間

生麺４食入（濃厚味噌×4食、味付けメンマ×2袋）
賞味期間：30日間

太麺

中太麺

細麺

あっさり

あっさり あっさり あっさり

こってり

こってり こってり こってり

533kcal

408kcal 517kcal 812kcal　味付けメンマ20kcal/袋

小

小 小

卵

卵 卵

麺はコシのある不揃い平麺が特徴的。
スープはぎゅっと旨みの詰まった食べ
やすい醤油スープが食欲をそそる佐野
ラーメン。鉄腕DASHの「世界一うま
いラーメンつくれるか」企画でTOKIO
の城島リーダーが青竹打ちでの麺打
ち修行に来た有名店ですが、それ以前
の2012年開店時から 「2012、2013、
2014の3年連続　食べログベストラー
メン」を受賞 !さらに「Japan Ramen 
Award 2016」受賞と、日本全国でベス
ト50のラーメンに選ばれました !ラー
メン百名店 EAST 2018・2019年の選
出店でもあります

人気の行列店がテレビ出演で更に注目
のお店に！！あごだしの旨みたっぷりの
淡麗醤油スープとちぢれの中太麺が絶
妙に絡み合う中華そば醤油味、鯛の出汁
を隠し味に使用した深みのある濃厚白
みそスープとちぢれの中太麺が絶妙に
絡み合う味噌味。10月～ 5月末まで期
間限定営業幻の2大看板の味をぜひご
家庭でご賞味ください。

調理例調理例調理例

調理例調理例調理例

※商品の賞味期間は、メーカー製造日よりですので、お客様へのお手元へ届くまでに多少短くなります。

味噌にこだわった
絶妙なバランスが

たまらない

モチモチした
食感は

虜になること
間違いなし

行列ができる
山形が誇る名店の

中華そばと味噌そばを
ご家庭で

麺屋あごすけ［上越］  3,000円

コードNo. 2301-58

生麺6食入（鶏塩2食×3袋）
賞味期間：90日間

中太麺

あっさり こってり 355kcal

小

3

すっきりとしつつも
力強いスープを

純粋に味わってほしい

焼きあごの香ばしく風味豊かなで鶏
のコクも感じ取れる繊細で上品な味
わいのスープに細麺が絡み、あごだ
し・鶏だし・塩が調和した、あっさり
だけどコク深い塩ラーメンです。

メンマ

具材
付き

中華そば 味噌そば

調理例調理例調理例

調理例調理例調理例

調理例調理例調理例

中華そば中華そば

味噌そば味噌そば

イチオシの新商品



※商品の賞味期間は、メーカー製造日よりですので、お客様へのお手元へ届くまでに多少短くなります。※商品の賞味期間は、メーカー製造日よりですので、お客様へのお手元へ届くまでに多少短くなります。
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調理例調理例調理例

飛騨高山ラーメン［高山］  3,000円

コードNo. 2327-08

生麺6食入（醬油味×3食、ゆず塩味×3食、チャーシューメンマ25g×6食）
賞味期間：60日間

細麺

小

あっさり こってり醤油
あっさり こってりゆず塩

乳

細ちぢれ麺に素朴な和風醤油
味 のご存 知「高山ラーメン」
に、上品な柚子の香りがベスト
マッチの「ゆず塩味」をセット。
女性やあっさり派の方に一推
し！！

414kcal
394kcal

チャーシュー メンマ

具材
付き

コードNo. 2301-33

生麺6食入（豚骨6食、チャーシュー 30g×3、煮卵2個×3）
賞味期間：60日間

博多屋台ラーメン具材付［博多］  3,200円

極細麺
あっさり こってり 381kcal

極細ストレート麺に、コクのある
豚骨スープの博多ラーメン定番
の味です。チャーシューと煮卵を
セットしました。

小

調理例調理例調理例

8 9
チャーシュー 味玉

具材
付き

5

6

六角家［横浜］生・2食・豚骨醤油
麺は食べ応えのある太麺。豚骨・鶏ガラから炊き出した濃厚スープに醤油ダレをバランスよくあわせた味は、
まさに家系とんこつ醤油ラーメン。
喜多方［喜多方］生・2食・醤油
喜多方独特の平打ち太麺に豚脂とチキンエキスでコクと旨味、本醸造醤油を使用した香り引き立つ醤油スープ
でお召し上がりください。
豆天狗［高山］生・2食・醤油
飛騨高山の人気らーめん店「豆天狗」監修。伝統の飛騨の細ちぢれ麺と、魚介の効いたコクのある醤油スープ
の飛騨高山らーめんです。
博多屋台小金ちゃん［博多］半生・2食・豚骨
昭和43年創業、行列ができる屋台として有名な「小金ちゃん」。博多ラーメン定番の極細ストレート麺に、豚
骨をじっくり煮込んだコクのあるスープです。

新福菜館［京都］半生2食・醤油
1938年屋台から始まる京都屈指の老舗「新福菜館」。コシのある麺に色は濃くともあっさりコク旨醤油スー
プは、各種メディアにも紹介される京都不動の名店です。何度でも食べたくなる新福の一杯をぜひご家庭でご
賞味ください。
桑名［札幌］生2食・味噌
数ある札幌ラーメン店のなかでもリピーター率の高い行列店。じっくりと熟成させたこだわりの味噌はまろや
かなコクの中にどっしりとした風格のある味わいを醸し出す。札幌で食べたいラーメンではない。食べるべき
ラーメン。
ホープ軒［武蔵野］生2食・背脂豚骨醤油
じっくり丹念に炊いた豚骨や野菜から抽出されるスープは、濃厚ながらも口当たりはほんのり甘く、まろやか。旨みたっ
ぷりで自家製縮れ麺によく絡みます。

全国ラーメンセット［喜多方・横浜・高山・博多］ 

3,000円

こだわりの名店セット［札幌・武蔵野・京都］

3,000円

コードNo. 

コードNo. 

2301-06

2301-14

小 卵 ［生麺8食入］  賞味期間： 30日間（小金ちゃんは60日間）

［生麺４食、半生麺２食入］  賞味期間： 90日間

細麺

中太麺

中細麺

こってり

こってり

こってり

565kcal

542kcal

402kcal

あっさり

あっさり

あっさり

ホープ軒ホープ軒

六角家六角家

桑名桑名

新福菜館新福菜館

喜多方喜多方

豆天狗豆天狗

他では
真似のできない

ご当地麺の
詰合せ

ラーメン通を
うならせる
こだわりの
ラーメン

調理例調理例調理例

調理例調理例調理例調理例調理例調理例

調理例調理例調理例

調理例調理例調理例

調理例調理例調理例

調理例調理例調理例

博多屋台小金ちゃん博多屋台小金ちゃん

中太麺 こってり 521kcalあっさり

平打太麺 こってり 371kcalあっさり

こってり 372kcalあっさり細麺

極細麺 こってり 381kcalあっさり

小 卵 乳

卵

札幌名店 食べ歩きセット［札幌］  3,000円

コードNo. 2119-17 小 卵 乳

生麺7食入（零（味噌）1食、大心（味噌）1食、風（醤油）1食、銀波露（醤油）1食、萬来軒（醤油 )1食、きちりん（塩）1食、吉山商店（ごま味噌）1食）
賞味期間： 30日間

中太麺

こってり こってり
こってり こってり

こってりこってり
こってり

521kcal 432kcal
433kcal 448kcal

533kcal557kcal
556kcal

あっさり あっさり
あっさり あっさり

あっさりあっさり
あっさり

大心 銀波露
萬来軒 きちりん 

風零
吉山商店

日々笑顔の出会いに感謝して、一杯、一杯
妥協せず、美味しさを追求し続ける７店主
監修の詰合せです。札幌ラーメンの味を守
り続ける、７店主のこだわりラーメンを是
非ご家庭でご賞味ください。

きちりんきちりん

吉山商店吉山商店

萬来軒萬来軒

零零

１食ずつ
小分けの

アソートセット
商品

風風 銀波露銀波露大心大心

調理例調理例調理例 調理例調理例調理例 調理例調理例調理例 調理例調理例調理例

調理例調理例調理例

調理例調理例調理例

調理例調理例調理例

オリジナルセット 人気の生ラーメン



調理例調理例調理例

本場長崎皿うどん（具入）［長崎］  3,600円

コードNo. 2222-10
揚げ麺8食入（2食（具入レトルトスープ付）×4箱）
賞味期間：60日間

極細麺
あっさり こってり小 卵 乳 エ

旨味を凝縮したサク
サクの揚げ麺に11
種類の具材が入った
とろとろのあんかけ
スープを絡めて召し
上がって下さい。レ
トルトスープを温め
るだけで手軽に長崎
伝統の味を味わえま
す。

365kcal

15

※商品の賞味期間は、メーカー製造日よりですので、お客様へのお手元へ届くまでに多少短くなります。
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味の逸品 アラカルト

※商品の賞味期間は、メーカー製造日よりですので、お客様へのお手元へ届くまでに多少短くなります。

北海道産小麦を100％使用し、熟成を極めることで従
来の乾燥麺では成しえなかった口の中で麺が躍る力強
いモチモチ食感に仕上げました。北海道屈指の繁盛店
の味と生麺を超えた乾麺のハーモニーをぜひご家庭で
お楽しみください。

味楽・inEZO・初代 匠の乾麺セット［利尻・札幌・小樽］

3,500円

コードNo. 2420-24

乾麺6食（味楽（醤油）2食・初代（味噌）2食・inEZO（味噌）2食
賞味期間：180日間

中太麺

小

あっさり こってり
味楽（醤油）379Kcal・初代（味噌）671Kcal・inEZO（味噌）535Kcal

卵

生麺を凌駕した乾麺
その新食感を
ご賞味あれ！！

初代初代 inEZOinEZO

味楽味楽

調理例調理例調理例調理例調理例調理例

調理例調理例調理例
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生麺10食入（醤油6食、味噌4食）
賞味期間：30日間

平打太麺

コードNo. 2061-16

あっさり こってり
麺造蔵喜多方ラーメン［喜多方］  2,600円

醤油394kcal  味噌415kcal 

豚肉、鶏肉、魚介の旨みから得ら
れる和風のあっさり醤油スープ
に、白味噌と赤味噌をブレンドし
たまろやかな味噌スープをセッ
トしました。モチモチとした食感
の平打ち太麺がスープをよく絡
めます。

調理例調理例調理例

小 乳

調理例調理例調理例
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札幌「すみれ」［札幌］  3,500円

コードNo. 2420-06

生麺４食入（味噌×４、メンマ×4）
賞味期間：30日間

中太ちぢれ麺

あっさり こってり 739kcal

小 卵

昭和39年創業。職人の技と心
で時代とともに味を進化させ続
ける札幌の名店「すみれ」。コ
シのある中太ちぢれ麺「すみれ
特製33丸麺」に濃厚な味噌スー
プ、本格メンマを詰め合わせた
限定オリジナルセット。ラード
が蓋をしていつまでも熱々のお
店の味をご賞味下さい。

メンマ

具材
付き

調理例調理例調理例
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生麺6食入（炙り風味函館塩ラーメン2食、函館生ラーメン岩塩入り塩味2食、
函館生ラーメン焼塩味2食）　賞味期間：30日間

函館塩ラーメンセット6食［函館］  2,900円

コードNo. 2541-11

中太麺

小 卵 乳

あっさり
あっさり

こってり
こってり

炙り
焼塩

あっさり こってり岩塩419kcal

403kcal

432kcal

エ

コクがありながらもまろやかな味わい
の塩ラーメン。食欲を誘うニンニクの
香ばしい香りの塩ラーメン。焼塩をプ
ラスすることにより香ばしい香りと旨
味が広がる塩ラーメン。塩ラーメンの
街、函館より3種類の塩ラーメンをお
届けします。

調理例調理例調理例
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吉祥梅「こんぶ梅」［和歌山］

コードNo. 2306-03

4,500円
700g(塩分約10%）　100gあたり96kcal
賞味期間：180日間

選りすぐった紀州の完熟梅と、昆布の旨味がみごとに調和
したコクのある味わい。

人気の生ラーメン

16

コードNo. 2625-28

生麺4食入（担々 4食・肉みそ50g×4）
賞味期間：30日間

横浜中華街「揚州飯店」担々麺［横浜］  3,000円

中細麺
あっさり こってり 537kcal

横浜中華街
老舗中国料理店監修の

本格担々麺を
お楽しみください

小 卵

横浜中華街の老舗有名店「揚州
飯店」監修、ちょうど良い辛さ
と練り胡麻の旨味が生み出す
濃厚スープと中細ストレートで
スープによく絡む麺との相性が
絶品の担々麺です。店主こだわ
りの肉みそを同梱しております
ので、よりお店の味をお楽しみ
いただけます。



※全商品：送料・消費税込みです。
※各商品とも沖縄及び離島への運賃は、1品一律550円（税込）、
　更に1品増す毎に550円（税込）加算運賃を別途申し受けます。　
※商品の詰合せによっては、一部、別送扱いとなります。 
※のしをご希望される場合は、備考欄にご記入ください。（短冊状シールのしとなります。）
※今キャンペーン終了後のご注文につきましては、直送・店止ともに全国一律550円（税込）、更に１品増す毎に　550円（税込）の加算運賃を別途申し受けます。

■申込締切及びお届け予定

注文数量をご記入下さい。

品　名 コードNo. 数量 価　格

1 旅館「琴平荘」中華そば×味噌そば 2301-18 3,000円

2 麺屋あごすけ 2301-58 3,000円

3 麺屋雪風 2420-13 3,200円

4 麺屋「ようすけ」 2301-39 3,200円

5 全国ラーメンセット 2301-06 3,000円

6 こだわりの名店セット 2301-14 3,000円

7 札幌名店 食べ歩きセット 2119-17 3,000円

8 飛騨高山ラーメン 2327-08 3,000円

品　名 コードNo. 数量 価　格

9 博多屋台ラーメン具材付 2301-33 3,200円

10 麺造蔵喜多方ラーメン 2061-16 2,600円

11 横浜中華街「揚州飯店」担々麺 2625-28 3,000円

12 函館塩ラーメンセット6食 2541-11 2,900円

13 札幌「すみれ」 2420-06 3,500円

14 本場長崎皿うどん（具入） 2222-10 3,600円

15 味楽・inEZO・初代 匠の乾麺セット 2420-24 3,500円

16 吉祥梅「こんぶ梅」 2306-03 4,500円

第
1
回

2月10日（月）～2月15日（土）受付分
3月4日（火）頃お届け予定

第
2
回

2月17日（月）～2月22日（土）受付分
3月11日（火）頃お届け予定

第
3
回

2月25日（火）～3月1日（土）受付分
3月18日（火）頃お届け予定

※個人情報の取扱について
　トナミ商事株式会社は、商品の購入時にお客様の個人情報の提供をお願いしますが、ご提供いただきました個人情報は、商品ご注文時の受付、及び商品の配送以外の
　目的では一切利用致しません。また、お客様の個人情報の保護につきましては、その重要性を認識し、社内規定を整備し安全管理体制を実施しております。

合計数 合計金額

円　

小 そ 卵 乳 落

アレルギーをお持ちの方へ  特定原材料（8品目）の使用案内
：小麦 ：そば ：卵 ：乳 ：落花生 カ ：カニ エ く：エビ ：くるみ

各商品毎に表示している左記のマークは、食品衛生法に基づく「食物アレルギーを引き起こす食品」とする8品目：小麦・そば・卵・乳・落花生・カニ・エビ
・くるみ の特定原材料を簡易に表示したものです。
※記載の商品毎のエネルギー（kcal）は具材を含めない１食当たりの目安です。（一部レトルト商品を除く）

TEL.0766-22-1886 FAX.0766-22-1894
E-mail：buppan@tonami-shoji.co.jp

トナミ商事株式会社 ●ご注文・お問い合わせは　　　　　　　　　　　　　　　　担当者

TEL:　　　　　　　　　       FAX：　　　　　　　　　　    支店・営業所

ラーメンまつり 注 文 書
お申し込みはこちらまで

TEL：0766-22-1886　FAX：0766-22-1894
期間  2月10日（月） ▶3月1日（土）

お申込日　　　　年　　　　　月　　　　日 受注No.

氏名コード

お届け方法 支払方法

備考

企業名

請求書
とりまとめ
コード

氏名

ト
ナ
ミ
運
輸
様

ご依頼主が社員様のとき ご依頼主が社員様以外のとき

受付区分（どちらかを○で囲む） 所　　属

40 51

お
届
け
先

ふりがな ※必ずご記入下さい。 携帯可。

氏名 （　　　　 ）　　　    －

住所

様

ご
依
頼
主

※必ずご記入下さい。 携帯可。ふりがな

氏名

住所

（　　　　 ）　　　    －様

直送　1 店止　2

夜間配達希望は□の中に
○印をつけて下さい

天引
（給与一括のみ）4 1振込


